Ob in den Bergen

strand auf

Untevkan e

oder am Ostsee-

diese beiden Boutiguehotels

setzen mit ihrer Genusskiche auf das Beste, was lokale

und regionale Zutaten zu bieten haben

Zwischen Weinreben und Vogel-
gezwitscher, mit einem Blick auf
die umliegenden Dolomiten
kénnte die Lage des Stroblhof
nicht idyllischer sein. In Eppan an
der Weinstralle in Stdtirol wird
das geschichtstrachtige Haus in
der mittlerweile funften Generation
mit viel Wert auf Gastfreundschaft,
Ruhe und ein familiares Miteinan-
der gefuhrt. Wer liber das Kopf-
steinplaster und unter dem histo-
rischen Torbogen durchlauft, [3sst
Alltag und Hektik hinter sich. Zum
Frihstick ruft die Gartenterrasse
unter den Glyzinien, wo unter

anderem Bioeier, Heumilch, Apfel-
saft aus Tramin und Wurstwaren
aus Meran serviert werden. Regio-
naler geht es kaum! Tagsiber
bietet das weitlaufige Areal zahl-
reiche Méglichkeiten zur Erholung:
Ein Tennisplatz, ein naturbelassener
Pool mit Liegewiese, ein Hallen-
bad sowie ein Wellnessbereich mit
Ruheraum laden zum Entspannen
ein. Weinlebhaber kénnen mit
dem Sohn der Gastgeberfamilie
Thomas Nicolussi-Leck einen
Spaziergang durch die Reben mit
anschlie3ender Verkostung der
hauseigenen Weine unternehmen.

Beim Abendessen liegt der Fokus
auf lokalen mediterranen Gerichten
wie Milchferkel-Carpacecio, Filet
von der Regenbogenforelle oder
Entrecote vom Kalb im Schuttel-
brotmantel mit Gemuse und
Krautern aus dem eigenen Garten.
Zurm Ubernachten haben Gaste
die Wahl zwischen 36 Zimmern
und Suiten, fast alle mit Balkon,
cder den neuven Rittstein Homes,
sechs modernen Apartments, die
mit naturlichen Materialien ausge-
stattet sind und einen eigenen
Garten haben. WC. DZ ab 326
Euro. 0039 471 6462250, stroblhof.it
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